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PROTOKOL KONTROLI SANITARNE

NrNHZ.9020.1.18.2016 Swinoujscie, 16.03.2016 1.
(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granieznego | Inspektora Sanitarnego w Szczecinie

inz. Matgorzata Owczarek — starszego asystenta - nr upowaznienie nr ZPWIS.057.1.12.2016 z dnia
4.01.2016.
(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowe;j
Inspekcji Sanitarnej (j.t. Dz.U.2015.1412), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (j. t. Dz.U.2016.23).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosécia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
(Dz.U.2015.584, z p6zn. zm. ) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zZywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli — nie dotyczy.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakiadu.
1. Zaklad:

Szpital Miejski im. Jana Garduty w Swinoujsciu Sp. z 0.0.
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

ul. Mieszka I 7, 72-600 Swinoujscie

(adres)
NIP 8551583467 REGON 812046670 PESEL nie dotyczy
TEL. 91-32-67-345 FAX. 91-32-14-174 E-MAIL www.szpital-swinoujscie.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 890/1619/2014 z dnia 08.07.2014r.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem:
Ryszard Chmurowicz- p.o. Prezes Zarzadu- Przewodniczacy Rady Nadzorczej.
(imi¢ i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:

specjalista w dziedzinie pielggniarstwa epidemiologicznego;
— kierownik sekcji gospodarczej
(imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano swiadkow
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola przestrzegania przepisow okreslajacych wymagania
higieniczne i zdrowotne, w szczegélnosci dotyczacych: warunkéw przechowywania zywnosci oraz
warunkéw zywienia zbiorowego oraz przestrzeganie obowiazkéw wynikajacych z przepisow
ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzywania tytoniu
i wyrobow tytoniowych (Dz. U. 2015. 298)

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: aparat fotograficzny SONY DSC —-W830 3-31-1-37

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

Organem zalozycielskim obiektu jest Prezydent Miasta w Swinoujsciu.
W szpitalu prowadzona jest dzialalno$¢ zywienia zbiorowego typu zamknigtego polegajgca na
porcjowaniu i wydawaniu positkéw, ktore przygotowywane i dostarczane sa do zakladu przez firme
cateringowq tj. Firme Gastronomiczno — Handlowa, Restauracj¢ BRYZA z siedziba w Swinoujsciu ul.
Gdynska 28 zgodnie z zawarta umowa nr 152/Zywn/2015 z dnia 31.12.2015r. Umowa podpisana na
czas okreslony — do dnia 31.12.2016r. Na dzien kontroli wzdawano positki dla 35 pacjentow.
Wydawane sa 3 positki podstawowe: $niadanie godz. 9", obiad godz. 13%, kolacja godz. 17%°,
natomiast dzieci i diabetycy otrzymuja dodatkowo II $niadanie godz. 1 1% i podwieczorek godz. 16%.

Zgodnie z ww. umowa wszystkie positki przygotowywane sa na podstawie 10- dniowych
jadlospisow wg S$cisle okreslonych norm przez dietetyka. Zatwierdzony jadlospis wykonawca
dostarczy do poszczegélnych oddziatéw szpitalnych najpdzniej na 2 dni przed jego obowigzywaniem.
Jadlospis zawiera gramature i kaloryczno$¢ poszczegolnych sktadnikow positkow. Zgodnie z umowa
szpital nie wyraza zgody na dostarczanie kolacji z obiadem. Pracownicy szpitala
z wyprzedzeniem jednodniowym na podstawie zapotrzebowania zgodnie z ,ruchem chorych” skiadaja
zamOwienie do w/w firmy na konkretng ilos¢ positkéw z uwzglednieniem diet dla poszczegélnych
chorych.

Przedmiotowa umowa ponadto precyzuje m.in.:

— do przygotowania kazdego dnia dwéch zup: jedna zupa dla diety podstawowej na bazie
wywaru migsno — warzywnego ( bez kosci), druga zupa na bazie wywaru jarskiego bez
warzyw wzdymajacych;

— dostarczenia $wiezego pieczywa, urozmaicenia positkow, uwzglednienia warzyw
i owocOw w ramach zamawianych diet;

— nie dopuszcza mozliwosci stosowania zup i ziemniakow z komponentéw proszkowych;

— w sklad podwieczorku i II $niadania nie moga wchodzic: lizaki, mate cukierki typu
draze”, ,groszki”, cukierki twarde, owoce cytrusowe;

— napoje musza by¢ dostarczane w termosach ( napoje gorace) lub w dzbankach ( napoje
zimne) zabezpieczone przed rozlaniem, gotowe do spozycia, niestodzone do kazdego
z trzech glownych positkow.
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— positki powinny by¢ przygotowane przez firme cateringowa wg diet:

. dieta podstawowa ogolna - 2400 kcal ( = 20 %)

. dieta tatwostrawna — 2200 kcal ( £ 20 %)

° dieta specjalistyczna 1200 — 3200 kcal ( £+ 20 %) — cukrzycowa,

wysokobiatkowa, nerkowa, watrobowa itd.;

Stawka zywieniowa dla diety podstawowej ogélnej wynosi 9,29 zi brutto.

W ww. umowie z dnia 31.12.2015r. okreslono, ze firma cateringowa gwarantuje, ze
zywienie pacjentow odbywac si¢ ma zgodnie z obowigzujacymi normami dietetycznymi,
zaleceniami lekarskimi oraz wymogami sanitarno — epidemiologicznymi.

W szpitalu znajduja si¢ 4 kuchenki oddzialowe:

1. kuchenka dla oddziatu chirurgicznego;

2. kuchenka dla oddziatu potozniczo — ginekologicznego;

3. kuchenka dla oddziatu pediatrycznego;

4. kuchenka dla oddziatu internistycznego.

Zgodnie z o$wiadczeniem Pani || — kicrownika sekcji gospodarczej, positki
dostarczane sa do szpitala specjalistycznym srodkiem transportu nalezacym do firmy BRYZA
w szczelnie zamknigtych opakowaniach transportowych — termosach, a personel firmy cateringowej
zaopatrzony jest we wiasciwg odziez ochronna. Positki rozwozone s3 winda na poszczegdlne pigtra
pod drzwi kazdego oddzialu, gdzie sa odbierane przez personel szpitala, ktéry w kuchenkach
oddzialowych dokonuje porcjowania potraw, a nastgpnie rozwozi chorym. Positki wydawane sa na
kazdym z oddzialéw na naczyniach stolowych wielorazowego uzytku, ktére sa myte i wyparzane
w poszczegodlnych kuchenkach.

Kuchenki oddzialowe wyposazone sa w zlewozmywak dwukomorowy, do ktérego doprowadzona
jest biezaca ciepta i zimna woda, umywalke do mycia i dezynfekcji rak, kuchenke, zmywarko —
wyparzarke do naczyn stolowych, urzadzenie chtodnicze, szafki do przechowywania naczyn. Punkty
wodne wyposazone sa w srodek do mycia i dezynfekceji rak ECOLAB i rgczniki papierowe.

Kuchenki oddzialowe obstuguje personel posiadajacy aktualng dokumentacje¢ lekarska.

Na oddziale pediatrii dodatkowo jest kuchnia mleczna, w ktérej w dniu kontroli stwierdzono
nastepujace produkty:

1. GERBER zupki jarzynowa po 4 miesigcu;

2. kaszki mleczno ryzowe banan po 4 miesiacu Nestle Polska S. A. ul. Szturmowa 2, Warszawa;

3. kaszki ryzowe po 4 miesigcu Nestle Polska S. A. ul. Szturmowa 2, Warszawa;

4. kleik ryzowy po 4 miesiagcu Nestle Polska S. A. ul. Szturmowa 2, Warszawa;
Ww. srodki spozywcze dostarczane sa z Dzialu Farmacji Szpitala, przechowywane sa zgodnie
z zaleceniem producenta.
Wo6zki, stuzace do rozwozenia positkow s myte i dezynfekowane w kazdym oddziale w wydzielonym
do tych czynnosci odrebnym pomieszczeniu. Szpital zaopatruje si¢ w wode z wodociggu publicznego.

Odpady pokonsumpcyjne i odpady komunalne odbiera wyspecjalizowana firma REMONDIS
Szczecin Sp. z 0.0. w Szczecinie ul. Janiny Smolenskiej ps. ,Jachna”35 oddziat w Swinoujsciu
(okazano umowe z dnia 04.01.2016r. nr 31/SM/2016 (umowa na czas okreslony tj. od 01.01.2016r. do
31.12.2016r.). Okazano karte przekazania odpadu o kodzie 200108 z dnia 29.02.2016r.

Wg oswiadczenia Pani i probki pokarmowe sa przechowywane z zakladzie
w ktérym potrawy te zostaly wyprodukowane tj. Firmie Gastronomiczno — Handlowej, Restauracji
BRYZA ul. Gdynska 28 w Swinoujsciu.

W dniu kontroli biezacy stan czystosci i porzadku nie budzit zastrzezen.

Srodki czystosci sprzet porzadkowy przechowuje si¢ w odrgbnym pomieszczeniu. Do mycia
i dezynfekcji stosuje si¢ takie srodki jak: Domestos, Ludwik, Incidin +, Virkon, Spitader, Skinmann
Soft, Manisoft.

Przeanalizowano jadtospis dekadowy za okres od 01 marca do 10 marca 2016r.

- w ciagu dnia serwowane sa 3 positki (dot. diety podstawowej) $niadanie, obiady i kolacje - sniadania
sktadaja si¢ z zupy mlecznej (makaron na mleku, kasza na mleku, ptatki kukurydziane na mleku, kasza
manna na mleku, ptatki owsiane na mleku, ryz na mleku, kasza kukurydziana na mleku) z wyjatkiem
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06.03.2015r. oraz pieczywa zytniego z dodatkiem wedliny, seréw, jaj gotowanych lub jajecznicy). Do
sniadania podaje si¢ herbate, kakao.
Trzy razy w analizowanym okresie do positku kolacyjnego podano do picia kawe z mlekiem. Ponadto
na kolacje podawano: parowke wieprzowa, satatke jarzynowa, wedling wieprzowa, kietbase slaska,
wedling szynkowa, szynke tostowa, pasztet pieczony, pasztetowa. Dwa razy w analizowanym okresie
do kolacji podano safate.
- zrodlem biatka zwierzecego w potrawach byly: wedliny serwowane na $niadania oraz kolacje (m.in.
wedlina wieprzowa, wedlina szynkowa, szynka tostowa, szynka wieprzowa) migsa wchodzace w sktad
positkéw obiadowych ( m. in. kurczak pieczony, sztuka migsa drobiowego, kotlet mielony, potrawka
z kurczaka, filet z fladry,);
- w analizowanym jadlospisie dwukrotnie serwowano ryz do drugiego dania, dwa razy makaron,
rosliny straczkowe — zupa grochowa, fasolowa oraz zupy takie jak: kapusniak, krupnik ryzowy,
kalafiorowa, ros6t z makaronem, ogérkowa, jarzynowa, zurek.
- w analizowanym okresie do drugiego dania podane byly buraczki gotowane, suréwka z kiszonej
kapusty, sur6wka z marchwi, ogérek kiszony, suréwka z kapusty:
- w analizowanym jadlospisie 2 razy podano kolacje na cieplo tj.: parowka i kielbasa slaska;
- do positkow obiadowych do picia podaje si¢ napdj owocowy;
- w analizowanym okresie w diecie podstawowej stwierdzono brak podazy pacjentom owocow,
natomiast warzywa podane byly w postaci surowek z marchewki, kapusty, dwa razy podano salat¢ do
kolacji;
-do przygotowywania positkow stosowane s3 rézne techniki kulinarne: gotowanie i duszenie (zupy,
gulasze, porcje migs, buraki), pieczenie (kurczak pieczony), smazenie (kotlety, ryby, watrébka);
W dniu kontroli personel szpitala zajmujacy si¢ wydawaniem positkow, w obecnosci Pani

oraz przedstawiciela WSSE w Szczecinie dokonal pomiaru temperatury kaszy oraz zupy
serwowanych w dniu 16.03.2016r. pacjentom na obiad (dieta podstawowa): temperatura zupy w
bemarze 60 °C, kaszy w bemarze 60°C. Pomiaru dokonano termometrem bedacym na wyposazeniu
kuchenki oddzialowej oddziatu internistycznego.
Pani [N poinformuje zaklad cateringowy o zaistnialej sytuacji. Ponadto dokonano
zwazenia porcji zupy (barszcz czerwony) waga 405g oraz porcji drugiego dania kaszy i bitki
drobiowej (bez sur6wki) — waga 355g (waga zgodna z gramatura podang w jadlospisie). Zwazenia
dokonano waga CELY BB P3888 bedaca na wyposazeniu kuchenki oddzialowej oddziatu
internistycznego.
Uwag do oceny organoleptyczne;j (tj. zapach, wyglad) positku obiadowego w dniu 16.03.2016r. nie
whniesiono.
Wedlug oswiadczenia Pani _ temperatury positkOw mierzone sa kazdego dnia przed ich
wydaniem pacjentom. Osoby odpowiedzialne za dokonanie pomiaru zglaszaja wszelkie watpliwosci
przetozonemu, ktéry z kolei informuje firme cateringowa. W roku 2016 nie bylo takich sytuaciji.
Ponadto wykonano zdjecia positkéw (3szt) zupy, kaszy z bitka drobiowa oraz bemaru. Zdjecia
stanowig zatacznik do protokotu i s3 dostgpne w siedzibie WSSE w Szczecinie.
W dniu kontroli zapytano wyrywkowo dwoch pacjentow odnosnie zadowolenia z wyzywienia w
szpitalu — odpowiedzi pacjentow pozytywne, nie wniesli uwag.
Przy jadlospisach nie wyszczegdlniono substancji lub produktow powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany
rozporzqdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE,  dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzqdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. U. L 304z 22.11.2011,
s. 18 ze zm.) dotyczacego informowania o substancjach lub produktach powodujacych alergie lub
reakcje nietolerancji wymienionych w zataczniku II do rozporzadzenia 1169/2011.

Okazano opracowany dla personelu kuchenek oddzialowych instrukcje :

1-50/13 Praktyki higieniczne dla pracownikéw kuchenek oddzialowych
1-51/13 Ekspedycja positkow z samochodu dostawczego do Oddziatléw i dystrybucja w Oddziatach
szpitalnych
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1-52/13 Postgpowanie higieniczno- sanitarne przy rozdawaniu positkow

1-53/13 Zabezpieczenie i wycofanie z obrotu partii zywnosci nieodpowiadajacej wymaganiom jakosci
zdrowotnej

I- 54/13 Postepowanie z odpadami pokonsumpcyjnymi w Oddziatach szpitalnych

1-55/13 Postgpowanie higieniczno — sanitarne w kuchenkach oddziatowych

[ -56/13 Postgpowanie w razie awarii lodowki do przechowywania positkow dla pacjentow.

Ww. instrukcje byly aktualizowane w dniu 31.07.2014r.

Ponadto okazano z kazdego oddziatu karty odbioru jakosciowego gotowanych dan, Protokoty
mycia i dezynfekcji kuchenek oddzialowych, Protokoty mycia i dezynfekcji wozka transportowego.
Zapisy sporzadzane na biezaco bez zastrzezen.

Pracownicy szpitala wyrywkowo przeprowadzaja wewnetrzne kontrole czystosci
w kuchenkach oddzialowych i dokumentuja ten fakt sporzadzonym protokotem.

W celu szczegélowego przeanalizowania pokrycia zapotrzebowania energetycznego
zywionych pacjentéw przez poszczegoélne positki, omawiany jadlospis zalagczono do niniejszego
protokotu. O wynikach niniejszej oceny Szpital zostanie poinformowany odrgbnym pismem.

Pouczono o obowigzku informowania o kazdej zmianie w zakresie prowadzonej dziatalnosci w
terminie 30 dni od dnia powstania zmiany zgodnie z art. 64 ust la ustawy z dnia 25.08.2006r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (j.t. Dz. U.2015.594, z pézn. zm.): ,,\W przypadku zmiany
danych podmiot dziatajacy na rynku spozywczym lub na rynku materialéw i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig sktada wniosek o dokonanie zmian w rejestrze zakfadow, w formie pisemnej,
wedtug wzoru okreslonego na podstawie art. 67 ust. 3 pkt 4”.

W zakladzie obowigzuje catkowity zakaz palenia tytoniu.

Na tym opis stanu faktycznego zakonczono.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci.

Integralna czgs¢ protokotu stanowig nastgpujace zataczniki:

e arkusz oceny zaktadu produkcji/obrotu zywnos$cia/ materialéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia;

e umowa nr 152/Zywn/2015 z dnia 31.12.2015r. na $wiadczenie ustug polegajacych na
dostarczaniu przygotowanych positkow dla pacjentoéw Szpitala Miejskiego w Swinoujsciu Sp.
Z 0.0.

e Jadlospis dekadowy dot. diety podstawowej za okres od 1 marca do 10 marca 2016 r.

I11. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidiowos$ci wymienione w pkt ........ceciiveriuiisciniiiciininnns BB s i vigorias

= BHE VKBLRR0 .+ o cicivemivivssaisssisonsnoasissmni et s B s s S A s e A SRR S N A R R S5
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego ..........cccoceviciieiiieniiiinn W WYBOKOSCL vcovvicoiccansissisnnssian zt
(nr mandatu karnego)

L T 5
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia...........coeevevecueneenens nr..........

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
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2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunig¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
- nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt - dokonano wpisu do ksiazki kontroli pod pozycja 60.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowiazany
zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu .
. « . o* . g , . ~
Pan (i) wnosi / nie wnosi ’ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Nie wniesiono uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego.
5. Uwagi osoby kontrolujacej - nie wniesiono uwag.
6. Czas trwania kontroli: od 10.00 do 15.00
Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotaciji.
Nie odméwiono podpisania protokotu.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: - brak poprawek i uzupetniefi do protokotu. (podac: numer

strony protokotu, zatacznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpuja)

( podpis osoby kontrolujqcej)

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 16.03.2016 r.
otrzymaltem (-am) w dniu 16.03.2016 1.

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu Aﬁe
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
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Whyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Zachodniopomorskiego Panstwowego Wojewoddzkiego
Inspektora Sanitarnego w Szczecinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokoét sprawdzgno pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono~ wyniki kontroli na egzemplarzu protokoh: wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

* ’ s .
) - zaznaczy¢ wlasciwe



